
Appellation :

AOP Viré-Clessé

Viré-Clessé est la 1ère appellation Village issue de l’AOP Macon

Villages. Les villages de Viré et Clessé ont été reconnus pour leurs

terroirs remarquables. Pour la production de Chardonnay où se

mêlent calcaires à entroques et strates marno-calcaires.

Le Viré-Clessé Trenel est sélectionné dans le secteur de Viré, sur

des parcelles calcaires qui lui procurent tension et minéralité. C’est

un vin sec, sans sucre résiduel, vinifié de manière classique et sa

typicité est uniquement le produit de son terroir.

Sol :

Calcaire du jurassique moyen et supérieur.

Vinification :

Fermentation avec levures indigènes en cuve inox à température

maitrisée entre 18° et 20°C. Elevage 75% en cuve inox et 25% en

fûts de chêne. Légère filtration.

Dégustation :

Robe : robe dorée et brillante.

Nez : concentré d’arômes comme le pamplemousse, le citron vert,

l’acacia et le poivre blanc.

Bouche : dotée d’une belle tension, elle se révèle ample, spontanée

et dotée d’un bel équilibre.

Service :

A déguster entre 10°-12°C. Potentiel de garde de 4 à 5 ans.

Idées d’accords : Escargots à la persillade, noix de St Jacques au

gingembre, filet de sole meunière ou un curry jaune de poulet.
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