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LE VIN 

Pays d’Oc Rouge 
Indication Géographique Protégée 

 
 
Les Cépages : 
Assemblage de Grenache et Syrah. 
 
Le Sol :  
Sols argilo‐calcaires. 
 
La Vinification : 
Après  égrappage,  les  raisins  sont  vinifiés 
séparément. La vinification se fait de façon 
traditionnelle.  
 
L’élevage :  
Les vins sont élevés en cuves sur lies fines. 
Puis  quand  les  équilibres  sont  atteints, 
nous les assemblons. 
 
La Dégustation :  
Robe : rouge, pourpre, dense, limpide et 
reflets violines. 
Nez : puissant, complexe, noir, épices, 
petits fruits rouges, touche végétale 
délicate. 
Bouche : attaque puissante, concentrée, 
structurée, tanins soyeux. Arômes de 
fruits rouges. 

 
Grape Varieties:  
Blending of Grenache and Syrah varieties. 
 
Soil:  
Clay and calcareous hillsides. 
 
Vinification:  
The  grapes  are  de‐stemmed  and  then 
vinified  separately.  Traditional  vinification 
is carried out.  
 
Maturing:  
Wines are aged in vats on fine lees before 
blending when balances are reached. 
 
 
Tasting:  
Colour: red, purple, dense, clear with deep 
purple glints. 
Nose: powerful,  complex,  dark,  spicy,  red 
berries, delicate floral touch. 
Palate:  powerful,  concentrated  and 
structured  attack  with  a  tinge  of  silky 
tannins. Red fruit aromas. 


