- o

Mathilde Ghapoutier 2/ cccrreces

sélection *\‘m

-
‘
"
ﬁ
Y
Y
-

LANGUEDOC

APPELLATION D'ORIGINE PROTEGEE

EMMARINA ~

Vess 7 "0 My .
S e
Lol
SWA g'/wrwwﬁe
CLIMAT --ec%06 Bouche W ot puissants
A :
€ices

Le climat est méditerranéen, été chaud

et sec, lautomne et le printemps sont doux.
Le vent trés présent permet de prévenir

des maladies. Un climat idéal pour la culture
de la vigne.

VENDANGES

Les raisins sont récoltés a maturité
phénolique et vendangés a la machine.

VINIFICATION

Aprés égrappage, les raisins sont vinifiés

dans des cuves béton pendant trois a quatre
semaines. Chaque cépage est vinifié séparément
en macération traditionnelle.

Selon la dégustation quotidienne,

le vin sera soit remonté, pigé ou laissé au repos
pour une extraction douce des substances
aromatiques, des anthocyanes et des tanins.

En toute fin de fermentation alcoolique,

on laisse monter la température entre 30 et 33°C
pour favoriser la polymérisation des tanins.

ELEVAGE

6 mois en cuves béton.
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FRUITS ololeoe 3/5 ans dage
TANINS olele®

Avec des brochettes de beeuf marinées
ou un 0sso bucco.

Eboulis calcaire. Les parcelles sont
plantées sur des coteaux exposés plein sud.





