Mathilde Chapoutier

sélection

DD CEE=D UZES
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CLIMAT ¢3¢0

Les parcelles de vignes sont situées

a proximité du Pont du Gard sur des sols
pauvres et filtrants. Ils assurent a la plante
une alimentation hydrique modérée

et réguliére.

VENDANGES

Récolte mécanique de nuit
pour préserver les précurseurs aromatiques.

VINIFICATION

Macération pelliculaire a froid d’une courte durée
suivie d’une fermentation alcoolique a basse
température. Protection constante contre 'oxygéne
pour conserver le potentiel aromatique.

ELEVAGE

5 MOis en cuves inox.

FRATCHEUR @ |®@ |@
PUISSANCE ® (o |®@
FRUITS o926

Sol argilo-calcaire.
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DUCHE D’UZES

APPELLATION D'ORIGINE PROTEGEE

SOLEDRE

Mathilde Chapouti

@t 210
2 ans d’age

Avec un poulet grillé aux herbes de Provence
ou des beignets de fleur de courgette farcis
a la mozzarella et aux sardines.




