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Chateauneuf-du-Pape

“Serus”’

Le cépage

100 % Syrah.

Le Terroir

Assemblage de différents Terroirs de Chateauneuf-
du-Pape. Sables molassiques, terrasses alluviales de
galets roulés. En provenance des lieudits Font de
Michel, Les Grandes Cerfs ouest et Barbe d'Ane.

Les vendanges

Vendange manuelle a maturité optimale.

Lavinification

50% vendanges entieres. Vinifié en cuves béton.

Lélevage

Elevage en demi-muids et pieces pendant 12 mois.

La dégustation

Robe : pourpre rubis avec des reflets violine.

Nez : a dominante sur des notes de bouquet floral
de rose et de violettes s'ouvrant sur des notes de
bacon fumé.

Bouche : attaque fraiche, d'une belle vivacité
amenée par des notes végétales et poivrées. Les
tanins sont veloutés. Belle longueur en bouche ou
s'entremélent les notes de fruits noirs : mires et

d'olive (tapenade)

Grape variety
100% Syrah.

Terroir

Blend of different terroirs from Chateauneuf-du-
Pape. Molassic sands, alluvial terraces of rolled
pebbles. Originating from the lieux-dits Font de
Michel, Les Grandes Cerfs Ouest and Barbe d'Ane

Harvest
The grapes are hand-harvested at optimum

ripeness.

Vinification
50% whole-cluster harvest. Vinified in concrete

tanks.

Maturing
Aged in demi-muids and large oak barrels «pieces»

for a period of 12 months.

Tasting

Colour: Ruby purple with violet tints.

Nose: Dominated by floral notes of rose and violet,
opening up to smoky bacon aromas.

Palate: Fresh attack with a beautiful vivacity
brought by vegetal and peppery notes. The tannins
are velvety. A long finish where notes of black fruits

intertwine: blackberry and olive (tapenade).

Des vins de connaisseurs. Des crus sublimes issus des domaines M. CHAPOUTIER. Chacune de ces raretés est le fruit des parcelles les plus remarquables de son appellation.
Wines for wine connoisseurs. Superb “cru” wines from the M. CHAPOUTIER domains. Each one of these rare wines comes from the most outstanding parcels in its appellation.
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