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Les cépages
Grenache-Syrah

Le sol
Argilo-Sableux a éboulis caillouteux

Vendanges

Les raisins sont ramassés a maturité
phénolique.

Vinification
Traditionnelle de 2 a 3 semaines.

L’élevage

Le vin est élevé en cuves béton durant 6 mois.

La dégustation
Robe : Grenat intense

Nez : complexe, fin, avec des notes fruits noirs.

Bouche : fruitée et agrémentée de notes
de réglisse. Tanins soyeux. Pour un vin précis
et élégant possédant une belle fraicheur.

Grape varieties
Grenache-Syrah

Soil
Sandy clay with rocky scree

Harvestin
Grapes are harvested at phenolic ripeness.

Vinification
Traditional way from 2 to 3 weeks.

Maturing
The wine is aged in vats 6 months.

Tasting

Colour: intense garnet red colour

Nose: complex and delicate with black fruits
aromas.

Palate: fruity with lovely notes of liquorice.
Silky tannins. Creating a precise

and elegant wine with lovely freshness.




