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COMMANDE : OA018709

DATE : 21/03/2018

CODE PRODUIT : 1ETCRZ-002

FORMAT : 122 x 85

idc-print - ZI les Marettes - rue des Usines - 26140 Andancette
Tél. 04 75 03 04 91 - Fax 04 75 03 14 34 - contact@idc-print.fr - www.idc-print.fr
SARL idc-print au capital de 7622,45 euros - 329 153 126 RCS Romans - SIRET : 329 153 126 00035 - Code NAF 1812 Z

print
offset & numérique

facture 0811.indd   1 26/08/11   12:29

idc-print - ZI les Marettes - rue des Usines - 26140 Andancette
Tél. 04 75 03 04 91 - Fax 04 75 03 14 34 - contact@idc-print.fr - www.idc-print.fr
SARL idc-print au capital de 7622,45 euros - 329 153 126 RCS Romans - SIRET : 329 153 126 00035 - Code NAF 1812 Z

print
offset & numérique

facture 0811.indd   1 26/08/11   12:29

- N° TVA FR 69 329 153 126

BON A TIRER

QUANTITE : 30 000

COULEURS : Or + Noir + Rouge 186 
 
PAPIER : Velin blanc

BRAILLE  : Oui

DATE / SIGNATURE

: C r o z e s -

: H e r m i t a g e

: L e s : M o n i e r s

: M . : C h a p o u t i e r

: T a i n , : F r a n c e

Crozes-Hermitage 

Le cépage
Syrah. 

Le terroir
Hautes terrasses d’alluvions glaciaires

avec de très nombreux galets roulés.

Les vendanges
Les raisins sont vendangés manuellement

lorsque la maturité est optimale.

La vinification
Le vin est vinifié en cuves vinifié en cuves

ciment avec deux remontages par jour.

La cuvaison dure entre 3 et 4 semaines

après la fermentation alcoolique.

L’élevage
L’élevage se fait en cuve.

Il sera mis en bouteille à l’automne suivant

afin de conserver un maximum de fruits.

La dégustation
Robe : rouge violacé intense.

Nez : petits fruits rouges.

Bouche : fraîche et ronde, finale de fruits,

tout en finesse.

 

Grape variety
Syrah.

Terroir
The soil is composed of high alluvial deposit

terraces with a lot of shingles.

Harvest
The crop is hand-harvested when the maturity

is optimal.

Vinification
The wine is vinified in cement

vats with two pumpings over per day.

Vatting lasts between 3 and 4 weeks

after the alcoholic fermentation.

Maturing
Ageing is performed in vats.

The wine will be bottled the next autumn

to preserve a maximum of fruits.

Tasting
Colour: intense purplish red.

Nose: red berries.

Palate: fresh and round, final of fruits.

All is in fineness.
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