
ASSEMBLAGE 
Grenache, Cinsault et Syrah.

TERROIR 
Sol calcaire formé d’argiles rouges. 
Parcelles situées sur les communes 
de Pourcieux et Pourrières aux pieds 
des Monts Aurélien et Sainte-Victoire. 
Climat méditerranéen. 

VENDANGES 
ET VINIFICATION 
Les vendanges sont mécaniques et réalisées 
de nuit afin de préserver tous les arômes 
et la fraîcheur. Les raisins sont encuvés en 
cuves inox. Après une longue macération, 
le vin est élevé en cuves pendant 9 mois.

DÉGUSTATION
Robe : rubis aux reflets violacés.
Nez : notes de fruits rouges, de mûres 
et d’épices.
Bouche : la bouche d’un bel équilibre 
est fine, aromatique et harmonieuse.
Harmonie : accompagne toutes 
vos charcuteries et vos fromages.
Température de dégustation : 15 °C.

BLEND
Grenache, Cinsault and Syrah.

TERROIR
Limestone soil made up of red clay. 
Parcels located in the villages of Pourcieux 
and Pourrières at the feet of Mount Aurélien 
and Mount Sainte-Victoire.
Mediterranean climate.

HARVEST 
AND WINEMAKING
Harvest is carried out by machine 
at night to preserve freshness and aromas.
�e grapes go into stainless steel vats. 
After a long maceration, the wine 
is aged in vats for 9 months.

TASTING NOTES
Colour: ruby with purplish tints.
Nose: notes of red fruit, blackberries 
and spices.
Palate: well-balanced, fine, 
aromatic and harmonious.
Food pairing: pairs well with 
all “charcuterie” and cheeses.
Serving temperature: 15°C.

CÔTES DE PROVENCE
APPELLATION CÔTES DE PROVENCE CONTRÔLÉE

Rouge
Red


